
 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

I. Meni       Svečana večera                    .    

 

 
 

Piće dobrodošlice 

● 

Whiskey, Jägermeister, Orahovac, 

Višnjevača 

 

Vina 

● 

bijelo 1l: Pošip / Malvazija / 

Graševina / Chardonnay 

crno 1l:  Merlot / Plavac mali / 

Babić / Teran / Frankovka 

 

Voda 

● 

Mineralna izvorska voda 0,75 L 

Mineralna gazirana voda 1 L 

 

Sokovi 

● 

Sok od jabuke 1l 

Sok od naranče 1l 

Sok od borovnice 1l 

Coca-cola 1l 

Fanta 1l 

 

Pivo 

● 

Karlovačko 0,33l 

Ožujsko 0,33l 

Hladno predjelo 

● 

Dalmatinski pršut s maslinama 

Selekcija raznih sireva 

(paški, livanjski, mediteranski) 

Francuska salata 

 

Juha 

● 

Juha po izboru (goveđa, francuska, gljiva, 

brokula, cvjetača...) 

 

Toplo predjelo 

● 

Crni rižoto od sipe 

Teleći rižoto 

 

Glavno jelo 

● 

Mlada janjetina s ražnja 

Pečena teletina 

Pečeni krumpir i povrće sa žara 

Salata po izboru 

 

~ Pjenušac ~ 

 

Desert 

● 

Kava i voće 

306 kn  40,5€ 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

II. Meni Svečana večera                     .    

 
 

 

Piće dobrodošlice 

● 

Whiskey, Jägermeister, Orahovac, 

Višnjevača 

 

Vina 

● 

bijelo 1l: Pošip / Malvazija / 

Graševina / Chardonnay 

crno 1l:  Merlot / Plavac mali / 

Babić / Teran / Frankovka 

 

Voda 

● 

Mineralna izvorska voda 0,75 L 

Mineralna gazirana voda 1 L 

 

Sokovi 

● 

Sok od jabuke 1l 

Sok od naranče 1l 

Sok od borovnice 1l 

Coca-cola 1l 

Fanta 1l 

 

Pivo 

● 

Karlovačko 0,33l 

Ožujsko 0,33l 

Hladno predjelo 

● 

Dalmatinski pršut s maslinama 

Selekcija raznih sireva 

(paški, livanjski, mediteranski) 

Pašteta od tunjevine 

Francuska salata 

 

Juha 

● 

Juha po izboru (goveđa, francuska, gljiva, 

brokula, cvjetača...) 

 

Toplo predjelo 

● 

Crni rižoto od sipe 

Teleći rižoto 

 

Glavno jelo 

● 

Dalmatinska pašticada s njokima 

● 

Mlada janjetina s ražnja 

Pečena teletina 

Pečeni krumpir i povrće sa žara 

Salata po izboru 

 

~ Pjenušac ~ 

 

Desert 

● 

Kava i voće 

351 kn   46,8€ 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

III. Meni Svečana večer                      . 

 
 

Piće dobrodošlice 

● 

Whiskey, Jägermeister, Orahovac, 

Višnjevača 

 

Vina 

● 

bijelo 1l: Pošip / Malvazija / 

Graševina / Chardonnay 

crno 1l:  Merlot / Plavac mali / 

Babić / Teran / Frankovka 

 

Voda 

● 

Mineralna izvorska voda 0,75 L 

Mineralna gazirana voda 1 L 

 

Sokovi 

● 

Sok od jabuke 1l 

Sok od naranče 1l 

Sok od borovnice 1l 

Coca-cola 1l 

Fanta 1l 

 

Pivo 

● 

Karlovačko 0,33l 

Ožujsko 0,33l 

Hladno predjelo 

● 

Dalmatinski pršut s maslinama 

Selekcija raznih sireva 

(paški, livanjski, mediteranski) 

Salata od kozica i rokule 

Francuska salata 

 

Juha 

● 

Juha po izboru (goveđa, francuska, gljiva, 

brokula, cvjetača...) 

 

Toplo predjelo 

● 

Rižoto od kozica i tikvica 

Teleći rižoto 

Istarski fuži s tartufima 

 

Glavno jelo 

● 

Dalmatinska pašticada s njokima 

Grdobina u umaku od pjenušca sa zelenom 

palentom 

● 

Mlada janjetina s ražnja 

Pečena teletina 

Pečeni krumpir i povrće sa žara 

Salata po izboru 

 

~ Pjenušac ~ 

 

Desert 

● 

Kava i voće 

387 kn   51,3€ 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

IV. Meni Svečana večera                      .   

 
 

 

Piće dobrodošlice 

● 

Whiskey, Jägermeister, Orahovac, 

Višnjevača 

 

Vina 

● 

bijelo 1l: Pošip / Malvazija / 

Graševina / Chardonnay / 

Traminac / Sauvignon 

crno 1l:  Merlot / Plavac mali / 

Babić / Teran / Frankovka / Syrah / 

Cabernet Sauvignon 

 

Voda 

● 

Mineralna izvorska voda 0,75 L 

Mineralna gazirana voda 1 L 

 

Sokovi 

● 

Sok od jabuke 1l 

Sok od naranče 1l 

Sok od borovnice 1l 

Coca-cola 1l 

Fanta 1l 

 

Pivo 

● 

Karlovačko 0,33l 

Ožujsko 0,33l 

Hladno predjelo 

● 

Dalmatinska plata (pršut, pečenica, 

panceta, kobasica) 

Selekcija raznih sireva (paški, livanjski, 

mediteranski) 

Carpaccio od hobotnice 

Pašteta od tunjevine 

Francuska salata 

 

Juha 

● 

Juha po izboru (od kozica, goveđa, 

francuska, gljiva, brokula, cvjetača...) 

 

Toplo predjelo 

● 

Rižoto od dimljenih plodova mora sa 

sladoledom od sira 

Skradinski rižoto 

Istarski fuži s tartufima 

 

Glavno jelo 

● 

Teleći medaljoni s kroketima 

Punjene pečene lignje s krumpirom 

● 

Mlada janjetina s ražnja 

Teletina ispod peke 

Pečena riba - I klasa 

Pečeni krumpir i povrće sa žara 

Dalmatinska blitva s krumpirom 

Salata po izboru 

 

~ Pjenušac ~ 

 

Desert 

● 

Kolači razni  

(panna cotta, creme brulle, tiramisu, 

čokoladni mouse, medena pita, orah štange, 

malina kocke, kokos kocke, rafioli…) 

Kava i voće 

473 kn   63€ 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

V. Meni Svečana večera                       . 

 

 
 

Piće dobrodošlice 

● 

Whiskey, Jägermeister, Orahovac, 

Višnjevača 

 

Vina 

● 

bijelo 1l: Pošip / Malvazija / 

Graševina / Chardonnay 

crno 1l:  Merlot / Plavac mali / 

Babić / Teran / Frankovka 

 

Voda 

● 

Mineralna izvorska voda 0,75 L 

Mineralna gazirana voda 1 L 

 

Sokovi 

● 

Sok od jabuke 1l 

Sok od naranče 1l 

Sok od borovnice 1l 

Coca-cola 1l 

Fanta 1l 

 

Pivo 

● 

Karlovačko 0,33l 

Ožujsko 0,33l 

Hladno topli buffet (tri slijeda) 

● 

Dalmatinska plata 

(pršut, pečenica, panceta, kobasica) 

Selekcija raznih sireva (paški, livanjski, 

mediteranski) 

Carpaccio od hobotnice 

Salata od kozica i rokule 

Rolana pileća prsa na podlozi od povrća 

Mozzarella s rajčicama 

Salata od liganja i klica 

Tartar biftek 

Pašteta od tunjevine 

Francuska salata 

● 

Zeleni rezanci s plodovima mora 

Skradinski rižoto 

Crni rižoto od sipe 

Istarski fuži s tartufima 

Pržene lignje s tartar umakom 

Grdobina u umaku od pjenušca 

Teleći medaljoni s njokima 

Teletina ispod peke 

Riba (tunj, gof, sabljarka) sa žara 

Pečeni krumpir 

Povrće sa žara 

Dalmatinska blitva 

Salata po izboru 

● 

Kolači razni – slatki stol 

(panna cotta, creme brulle, tiramisu, 

čokoladni mouse, medena pita, orah štange, 

malina kocke, kokos kocke, rafioli…) 

 

387 kn   51,3€ 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

Dodatak jelovnika 

 
 

Doplata 15kn (2 €) za dodatno jelo u prvom slijedu: 

Salata od hobotnice / Salata od kozica i rokule / Rolana pileća prsa na podlozi od povrća / 

Salata od liganja i klica / Pašteta od tunjevine 

● 

Doplata 15kn (2 €) za dodatno jelo u drugom slijedu: 

Zeleni rezanci s plodovima mora / Skradinski rižoto / Rižoto od dimljenih plodova mora sa 

sladoledom od sira / Istarski fuži s tartufima i pršutom 

● 

Doplata 22kn (3 €)  za dodatno jelo u trećem slijedu: 

Grdobina u umaku od pjenušca / Teleći medaljoni s njokima / Punjene pečene lignje / 

Pašticada od tunjevine 

● 

Doplata 30kn (4 €) za dodatno jelo u glavnom slijedu: 

Riba I klase (tunj, gof, sabljarka, orada, lubin) sa žara / Meso sa roštilja (biftek, ramstek) 

● 

Doplata 10kn (1,5 €) za kolače: 

mađarica, jaffa kolač, roza kocka, bijela pita, malina kocke, kokos kocke, rafioli…

● 

Doplata 22kn (3 €) za kolače delux: 

kolači u čašici (panna cotta, creme brulle, tiramisu, čokoladni mouse), medena pita, 

mađarica, jaffa kolač, roza kocka, bijela pita, malina kocke, kokos kocke, rafioli 

●

Doplata 22 kn (3 €) na vino 0,75 l tijekom večere: 

Bijela vina (Pošip, Malvazija, Graševina, Chardonnay, Traminac, Sauvignon) 

Crna vina (Merlot, Plavac mali, Babić, Teran, Frankovka, Syrah, Cabernet Sauvignon) 

● 

Moguća doplata za razne koktele tokom večeri: 

mojito, sex on the beach, cuba libre, blue lagoon, tequila sunrise… 

 
 
 

Uz jela služimo domaći kruh (kukuruzni kruh, integralni kruh, crni, bijeli) 

 

 

      

      

 

 



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

  



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

  



 

 

 
~ Va ši m s nov i ma  daj emo  s av r še n  okus  ~ 

 
 

 

 

 

 

 

KONTAKT: 

Luka Podrug 

luka.podrug@scst.hr 

info@cateringsc.hr mob: 095 4555 400 

www.cateringsc.hr 

mailto:info@cateringsc.hr

